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ZWAN




‘ZWAN’ Biscuits Quiches
1
bleki di ‘Pillsbury flakky biscuits’ (8 big Biscuits/462 gram)

1
bleki (200 gram) di Turkey luncheon meat marka ZWAN, kòrtá na blòki chikitu
1½
kuchara di margarina Remia
½
saku di Gebakken Spekjes (na Albert Heijn/30 gram e saku ta pisa)

5
webu
⅓
kùp di Chunky Salsa

½
kùp di sour cream

½
telep di Italian seasoning

un sneif di black pepper

1
kùp di ‘Cheddar cheese’ raspá
Preparashon: 
Un anochi promé ta saka e bleki di ‘biscuits’ pone den frishidèr pa e difròst. 
Kòrta e luncheon meat na blòki chikitu. Pone e manteka keinta den un panchi i hasa e blòkinan di luncheon meat. Sende e fòrnu pa e keinta.
Hunta e forma di tèrt chikitu ku margarina i poné un banda.

Habri e mansa delegá ku un ròlstòk i fura e formanan di tèrt ku e mansa. Sèt e mansa bon den e bòm i na e bandanan. 

Den un kòmchi mediano nos ta bati e webunan ku un batidó di webu. Agregá e Chunky Salsa, sour cream, Italian seasoning i peper. Bati bon.  
Yena 2 kuchara di luncheon meat i un par di spèki hasá riba kada mansa. Basha e meskla di webu riba kada un i stroi e keshi raspá riba nan. Hinka e forma mesora den un fòrnu bon kayente.  

Fòrnu: 350 ºF / 175 ºC

Tempu: ±25 minüt
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Tep:

Tur ingrediente nos ta kumpra na Albert Heijn. Gewoon na Albert Heijn!!!
*Na Ulanda por bestèl tur nos bukinan di reseta via nos website sin tin mester di paga ‘verzendkosten’. Pa mas informashon: www.desireegourmet.com
