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Torta di GRACE Corned Beef i Harina P.A.N. pa Pasku

Corned Beef
1	bleki di Corned Beef marka Grace
2	kuchara di margarina Remia
½	siboyo, di chòp fini
½	promentòn, di chòp fini
	komino, complete seasoning, curry, pika, 
1	kuchara di soy sauce
2	kuchara di pikalili
1-2	kuchara di kètsup
2	kuchara di awa
¼	kùp di rasenchi
1	bleki chikitu di ‘mixed vegetables’ (8.5 oz)
10	oleifi yená
9	preimu sin pipita

Harina P.A.N.
4	kùp di awa
1	telep di salu
3	kuchara di margarina Remia
1	telep di Italian Seasoning
1	ènvelòp di Sazon Goya con culantro & achiote
1½	kùp di Harina P.A.N. hel
⅓	kùp di keshi raspá

Reyeno èkstra:
1	banana, kòrtá rondó i hasá
8	slais di ham (firkant)

Preparashon: 
Kushiná e Corned Beef na e manera di kustumber. Pero usa margarina Remia pa hasa e siboyo i promentòn aden. Laga e Corned Beef hasa bon ku tur su spesereinan. Despues ta agregá soy sauce, pikalili, kètsup, awa, rasenchi i oleifi. Drei bon. Skore e awa di ‘mixed vegetables’ i brua e berduranan den e corned beef. Hunta un forma ku por bai den fòrnu (22 x 22cm) ku margarina Remia. Fura e forma ku ham di slais i yena e meskla di corned beef ariba. Pone e preimunan ariba. Pone banana hasá ariba. Hala e funchi moli moli. Ora e ta kla ta agregá e keshi raspá. Drei djis un ratu i bash’é mesora riba e banana nan i plat e bunita. Hinka e forma mesora den un fòrnu bon kayente. 
Fòrnu: 350ºF / 175ºC		Tempu: ±40 minüt.
Ora e ta kla ta sak’é for di den fòrnu i lag’é para fria 20 minüt. Despues ta kaba di dòrn’é bunita ku slais di promentòn i banana hasá (kòrtá ku kòrtadó diseño di Pasku). Òf por bòlt’é den un skalchi i dòrn’é.
Kantidat: 6 persona.

Preparashon di Funchi moli:
Pone tur ingrediente liber di e keshi den un wea riba kandela. Keda drei bon te ora e meskla kuminsá herebé. Di e manera akí e funchi no ta forma pipita fásil. Asina e meskla bira un papa poko diki, ta agregá e keshi, drei djis un ratu i e funchi ta kla.

      [image: C:\Users\Desiree\Documents\Master Media 2011\Master Media  Juli 2010\Roy 2011\Roy November 2011\Desiree\Desiree 466\Torta 2.jpg]    [image: C:\Users\Desiree\Documents\Master Media 2011\Master Media  Juli 2010\Roy 2011\Roy November 2011\Desiree\Desiree 466\Torta 1.jpg]         

Na Ulanda por bestèl Revista DESIREE via di nos website òf kumpra na:
Toko Nos Kosecha na Rotterdam
Afro Indian Market na Den Haag, Zoetermeer i Amsterdam.

Edishon di Pasku ya ta riba merkado!!
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Pa mas informashon i preis: www.revistadesiree.com
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