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Sòpi di Karni Porko di Hongarije
8
kùp di awa
4-5
buyon blòk grandi di karni

3-4 
slais di pòkchòp sin wesu (kòrtá na blòki chikitu)
1
siboyo, kòrtá den 4
1
promentòn, di slais na repi poko diki
1
tomati, di chòp poko grandi

2
tenchi di konofló, kòrtá den 2

3
wòrtel di slais fini
3-4
taki di sèlder
4-5
taki di silantro di chòp poko grandi

2
batata (kòrtá na blòki chikitu)
5
peper hinté

komino na puiru

½
kùp di kolo blanku di slais fini

1
kùp di broccoli (òf ‘bloemkool’)
1-2
promèntè hinté
½
kaha di vermicelli di marka Honig
Preparashon: 
Pone awa, buyon blòk i karni den un wea mediano riba kandela. Ora e awa kuminsá herebé i e karni kuminsá saka skuma, nos ta saka e skuma tira afó. Laga e karni herebé bira kasi moli. Despues ta agregá tur sobrá ingrediente liber di broccoli. Laga e sòpi kushiná te ora tur e bèrdura nan bira kasi moli. Despues ta agregá broccoli i laga e sòpi kaba di kushiná.
Sirbi e sòpi ku funchi òf ‘stokbrood’.

Tempu: ±1 ora

Kantidat: ±6 persona  
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Revista Kulinario na Papiamentu “DESIREE” ya ta riba merkado! 

Por bira abonado di nos revista tambe for di tur parti di mundu. 

Nos revista Desiree a yega Ulanda!
Toko Nos Kosecha na Rotterdam

Afro Indian Market na Den Haag, Zoetermeer i Amsterdam.
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Pa mas informashon i preis: www.revistadesiree.com
