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ZWAN




Snèk di Turkey Luncheon Meat marka ‘ZWAN’
Reyeno di ZWAN:
1
bleki (340 gram) di Turkey luncheon meat marka ZWAN, kòrtá na blòki chikitu
2
tenchi di konofló, di chòp fini

1
siboyo, di chòp fini
3-4
kuchara di zeta di oleifi

¼
kùp di kashipete, di chòp grandi
2
telep di curry di Badia
½
telep di komino di Badia
1
kuchara di ketjap asin òf manis

2 
telep di pikalili

maggi i pika na smak

1
kùp di kolo raspá
1
kùp di wòrtel raspá estilo ‘jullienne’

⅓
kùp di sèlder, di chòp
2
paki di ‘Bladerdeeg diepvries plakjes’ (tin 10 slais den kada kaha)
1
webu, batí

Preparashon di reyeno:
Pone zeta keinta den un wea òf wòk. Agregá Zwan i hasa nan bon. Saka e Zwan pone den un tayó. Den e mesun zeta ta hasa konofló i siboyo. Drei bon i laga nan hasa un ratu. Agregá curry, komino, ketjap, pikalili, maggi i pika. Drei bon. Agregá kolo i wòrtel. Drei bon i lag’é kushi 5 minüt mas. Agregá Zwan i sèlder, drei bon i paga e stof. Lag’é fria kompletamente. 
Preparashon di snèk:
For di tempran mester saka e kahita di ‘bladerdeeg’ pone den frishidèr pa e difròst. Pone ‘bakpapier’ riba un plancha grandi. Sende e fòrnu pa e keinta. Pone e ‘bladerdeeg’ riba e ‘bakpapier’ nèchi banda di otro. Yena 2 kuchara di e reyeno meimei riba kada un. Dobla e mansa sera stail di ènvelòp. Mester muha e puntanan ku un tiki awa pa nan pega den otro. Bati e webu ku un lèk di awa, hunta e mansa ku e webu i sèt un pida Zwan meimei ariba. Hinka e plancha mesora den un fòrnu bon kayente.  
Fòrnu: 400 ºF / 200 ºC


Tempu: ±20 minüt
20 snèk
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Tep:

* ZWAN ta optenibel den tur Supermarket, Mini Market i Toko!

*Tur ingrediente nos ta kumpra na Albert Heijn. Gewoon na Albert Heijn!!! 
*Si bo yu ta bai studia den eksterior kòrda pone nos buki nobo Raspa di Wea den su maleta pa e bai kuné.

*Na Ulanda por bestèl tur nos bukinan di reseta via nos website sin tin mester di paga ‘verzendkosten’.
Pa mas informashon: www.desireegourmet.com
