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Salsa Verde en Molcajete
1
tenchi di konofló

4-5
‘chile pepper’ fresku

4-6
tomati bèrdè mediano

¼
siboyo, di chòp fini
2-3
taki di silantro di chòp fini

salu na smak

1
Molcajete (optenibel na D’Kannen & Kruiken / na Plantage Mendes)
Preparashon: 
Pone un panchi keinta riba kandela. Grill e ‘chile pepper’ nan tur banda bon. Despues ta grill e tomatinan tambe bon. Òf por pone e tomatinan i ‘chile pepper’ den un pida fòil, dobla e fòil sera bon i poné riba e panchi riba kandela. Kada ratu nos ta keda bira i bòltu e fòil pa nan grill tur banda bon. Pone esun tenchi di konofló den e ‘Molcajete’ i machik’é fini fini aden. Pone e ‘chile pepper’ i machiká nan bon. Agregá e tomatinan i machiká tur kos bon. Agregá siboyo, silantro i salu. Drei tur kos bon. Kòrta slais di siboyo i pone nan riba e sous komo adorno. 
Sirbi ku karni, piská, galiña òf ‘Nacho chips’.  
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Revista Kulinario na Papiamentu “DESIREE” ya ta riba merkado! 

Por bira abonado di nos revista tambe for di tur parti di mundu. 

Nos revista Desiree a yega Ulanda!
Toko Nos Kosecha na Rotterdam

Afro Indian Market na Den Haag, Zoetermeer i Amsterdam.
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Pa mas informashon i preis: www.revistadesiree.com
