[image: image1.png]



Salsa

6 
tomati hechu pero firme kòrtá na blòki chikitu

1 
siboyo mediano di chòp fini

6 
taki di siboyo largu di slais fini

1/3 
kùp di silantro di chòp fini (verse koriander)

2 
kuchara di zeta di oleifi

4 
kuchara di Balsamic vinegar

salu, peper i un tiki suku

Preparashon:
Pone tomati, siboyo, siboyo largu i silantro den un kòmchi di glas. Brua tur kos bon. Den un otro kòmchi chikitu nos ta pone zeta di oleifi, binager, un tiki salu, un tiki peper i suku. Brua tur kos bon. Un ratu promé ku ta bai sirbi e salsa nos ta basha e meskla di binager riba e meskla di tomati. Ami ta gusta traha e salsa aki mesun dia ku ta bai sirbié. E ta dushi pa sirbi ku piská, galiña, kalakuna i tur sorto di seafood di grill òf hasá.

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com  
