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Rijst met Maïskorrels (Aros ku Maishi)
Ingrediënten:

825 
rijst (4 koppen)
1
blik maïskorrels (300 gram)
2-3
theelepels kip bouillonpoeder of 1 grote kip bouillonblok
2
theelepels olie

½
theelepel uienpoeder
¼
theelepel knoflookpoeder

water

Bereiding:
Was de rijst in veel water. Doe de rijst in een pan en voeg al de ingrediënten toe. Gebruik ook het water van de maïskorrels. Voeg water toe tot 1 ½ cm boven de rijst. Breng het water snel aan de kook, doe het deksel erop en laat de rijst op een laag pitje staan. Na ongeveer 20 minuten moet de rijst gaar zijn.
Tip: 

· Men kan de rijst ook een kleurtje geven met turmeric of koenjit.
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