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Reskuk di pasta Honig ku Harina PAN i Corned Beef marka Grace
125
gram di pasta ‘elleboogjes’ di Honig
2
kuchara di margarina REMIA
1
siboyo, di chòp fini

½
promentòn, di chòp fini

2
kùp di lechi

salu, complete seasoning, konofló na puiru i nétumuskat
4
òns di spèki hasá

⅓
kùp + 2 kuchara di PAN Mescla de Maiz Dulce
2
webu batí

±1
kùp di keshi raspá

1
bleki di Corned Beef marka Grace
2
kuchara di margarina REMIA
Preparashon: 
Pone e pasta herebé den awa kayente ku un tiki salu na e manera di kustumber. Laga e pasta herebé bira hopi moli. Skore e awa den un koladó i basha awa friu ariba. Pone e margarina keinta den un panchi. Agregá siboyo i promentòn. Drei bon i laga nan hasi bira poko moli. Basha e meskla akí riba e pasta. Agregá e lechi, salu, complete seasoning, konofló na puiru i nétumuskat. Drei bon i lag’é kushi riba un kandela abou bira poko papa. Agregá Mescla de Maiz Dulce i spèki hasá drei bon i paga e stof. Lag’é fria. Despues ta agregá webu i drei bon. Pone un tiki zeta dushi keinta den un panchi riba un kandela mediano. Saka ⅓ kùp di e meskla pone den e zeta pa hasa. Hasa nan brùin kla tur 2 banda. Hasa e corned beef den 2 kuchara di margarina Remia. Stroi keshi raspá riba e reskuknan. Sirbi e reskuknan ku corned beef i un salada fresku den banda.    
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Salada: Kròpsla, Tomati i Nechi

Balsamic Vinaigrette: 

¼ kùp di ‘balsamic vinegar’, 1 kuchara di honing, un sneif di salu, un sneif di peper, ½ kùp di zeta di oleifi, un tiki awa  

Nos revista Desiree a yega Ulanda!
Toko Nos Kosecha na Rotterdam

Afro Indian Market na Den Haag, Zoetermeer i Amsterdam.
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Pa mas informashon i preis: www.revistadesiree.com
