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Patty Shell yená ku Eiskrim Ritz

Meskla:

2
webu, bati

1
kùp di lechi awa (koffiemelk)

1 2/3
kùp di ariña di pan (seftá)


un sneif di salu

3-4
drùpel di ekstrakto di anis (optenibel na Lynette)

Preparashon:

Pone e 2 webunan den un blènder òf kòmchi huntu ku e ekstrakto i bati bon. Agregá lechi i bati bon. Agregá e ariña di pan i salu i bati bon. Laga e meskla para durante 30 minüt promé ku hasa nan. 

Pone hopi zeta keinta pa e yega e temperatura di 365° F. Ta bon pa usa un candy thermometer. Keinta e patty shell iron durante 15 pa 20 sekònde den e zeta kayente. Saka e heru for di den e zeta kayente, bòltu e heru pa e zeta ku ta dimas kai bek den e wea, dòp e heru den e meskla (no laga e meskla pasa riba e rant di e heru) konta te 5 i saka e heru for di den e meskla i poné mesora den e zeta kayente. Set e heru mesora te den bòm di e wea pa e meskla keda plat bou di e heru. No lag’é hopi sino e bòm ta bira muchu brùin i e tin chèns di kima lihé. E promé un kisas por pega pero e di 2 ta bai mas lihé. Ora e mansa a lòs for di e heru, despues di un ratu nos ta bòltu e mansa pa e otro banda tambe hasa poko. Despues ta saka e mansa ku un tang òf fòrki pone riba keukenpapier. Kada bia ku ta bai hasa mester keinta e heru e mesun sistema. Kaba di hasa e meskla e mesun sistema. Laga e Patty shells fria i despues por sera nan den un kònteiner. Nan ta keda bon pa un par di siman.

Presentashon:

Ora nan fria, nos ta pone 1 bola di eiskrim Ritz aden, spùit slagroom ariba i pone 1 chèri ariba.

Nos tin mester di:

· Wea hundu pa hasa nan aden

· Tèrmometer

· Tang

· Keukenpapier

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com 

