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Pandushi di Pasku di Sister Beverly di Jamaica
Ingrediente
1
webu

1
kùp di suku brùin

1
kuchara di margarina REMIA (dirti e manteka i lag’é fria)

1
kùp di lechi òf biña

1
telep di djus di lamunchi 

3
kùp di ariña di pan

4
telep di baking powder

½
telep di nétumuskat na puiru

1
telep di kané na puiru

un sneif di salu

1
kùp di rasenchi

Preparashon: 
Bati esun webu. Agregá suku, manteka dirtí, lechi òf biña i djus di lamunchi.

Sefta ariña di pan, baking powder, nétumuskat, salu i kané huntu. Agregá e meskla di lechi i drei bon. Hunta un forma di kipashi ku res, fur’é ku papel di fèt i bolbe hunta res.

Yena e meskla den e forma i hink’é mesora den un fòrnu bon kayente.

Fòrnu: 350 ºF / 180 ºC

Tempu: ±1 ora
Ora e pandushi sali for di fòrnu ta lombra su kara ku djèm ku nos a keinta ku un lèk di awa.

Slais e pandushi i sirbié ku “Tastee Cheese” di Jamaica.
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Tep:

Tur ingrediente nos ta kumpra na Albert Heijn. Gewoon na Albert Heijn!!!
*Na Ulanda por bestèl tur nos bukinan di reseta via nos website sin tin mester di paga ‘verzendkosten’. Pa mas informashon: www.desireegourmet.com
BUKI  RESETA NOBO!!

Nos promé buki di reseta na Ingles ya ta riba merkado!
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Pronto nos Revista Kulinario na Papiamentu “DESIREE” lo ta riba merkado! 

Pa kabamentu di yanüari nos promé edishon lo ta riba merkado! 

Por bira abonado di nos revista tambe for di tur parti di mundu. 
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Pa mas informashon i preis: www.desireegourmet.com
