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Pan pa sirbi ku Sòpi Maggi

Nos ta bai tin mester di 2 forma di tèrt. 
500 
gr. di ariña di pan

10 
gr. di yist inst.

1/2
telep di onion powder

1/2
telep di garlic powder

1
telep di Italian Seasoning

1/2
telep di oregano leaves

2 
kuchara di manteka
1 
kuchara di Maggi Hot
±1 
kùp di awa friu
1/2 
telep di salu

100 
gr. di spèki di slais(si ta Zeeuws Spek no tin mester di hasa)
Preparashon:

Kòrta e spèki na slais fini i hasa e spèki djis un ratu. Lag’é fria bon promé ku yen’é den e mansa. Hunta e forma bon ku manteka i poné un banda.

Pone ariña di pan, yist, onion powder, garlic powder, Italian Seasoning, oregano leaves i manteka den e kòmchi di e mekser. Brua tur kos bon ku e chapaleta speshal pa traha mansa. Meskla Maggi Hot den e awa i agregá e awa tiki tiki den e ariña. Ora e mekser a kuminsá forma e mansa ta agregá e salu i spèki  i laga e mekser mansa bon durante 5 minüt. Forma bolita, stroi poko ariña di pan riba e mesa i pone e bolita ariba. Tap’é ku un sèrbètè di kushina muhá i lag’é reis durante 30 minüt. Despues nos ta stroi poko ariña di pan riba e mesa i parti e mansa den 15 pida ku e deegmes. Forma bolita i pone e bolita nan den e forma di tèrt huntá ku manteka òf res. Kòrta kada bolita 2 biaha ku un skèr di kushina i asina forma un krus riba kada un. Hunta nan ku lechi òf webu. Laga e mansa para reis durante 50 minüt promé ku nos hink’é den un fòrnu bon kayente na 400º F / 200Cº durante di 20 pa 25 minüt.       

Sòpi di Maggi ku Banana ku Yuka
1 
ènvelòp di Sopa de Pollo con Arroz di Maggi

4 ¼ 
kùp di awa

1/2 
banana di slais fini
1
yuka chikitu, kòrtá na blòki chikitu
1 
taki di sèlder merikano, di slais fini / un tiki oregano leaves

Preparashon:
Basha e awa den un wea i poné riba kandela. Ora e awa kuminsá herebé ta agregá e paki di sòpi i drei bon. Agregá tur sobrá ingrediente. Keda drei bon kada ratu. Ora e meskla kuminsá herebé atrobe, ta baha e kandela, tapa e wea i lag’é kushi sosegá durante 10 minüt. Keda drei kada ratu si.
Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com  
