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Oranje Kaasballetjes

500 gram geraspte extra belegen kaas, 3 eieren, 1 theelepel bakpoeder, snufje koenjit of oranje voedsel kleurstof, ±1/3 kopje bloem

1 liter olie om te frituren

Bereiding:

De eieren met het bakpoeder en voedsel kleurstof goed kloppen. De geraspte kaas toevoegen en goed roeren. Bloem toevoegen totdat u balletjes van het deeg kan vormen zonder dat het aan uw handen blijft plakken. Niet te veel bloem toevoegen anders smaakt het niet meer naar kaas. Wrijf uw handen in met bloem, vorm de kaasballetjes en bak ze “oranje”geel in de hete olie. Laat ze uitlekken op keukenpapier. Ze zijn klaar om te serveren.

35 stuks

Tip: De kaasballetjes niet bruin (maar goudgeel) bakken, want dan krijgen ze een bittere smaak.
ORANJE BOVEN!!!!!!!!!!!
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Mijn vier Nederlandstalige kookboeken zijn in de boekhandel verkrijgbaar. 

· Antilliaanse Taarten

· Antilliaanse Borrelhapjes, Snacks en Salades
· De Smaken van de Antillen Deel 1 (Gerechten)

· De Smaken van de Antillen Deel 2 (Banket en Lekkernijen)

Voor meer informatie kunt u kijken op mijn website: www.desireegourmet.com
In september wordt mijn nieuwe kookboek “De Smaken van de Antillen” Deel 3 gepubliceerd. Met Antilliaanse en Arubaanse Kerst en Feest recepten. 

Zeg het voort!


