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NIEUWS
* Desiree is met vakantie naar Madeira geweest en het eten was heerlijk! Espetada de Carne (Gegrild vlees aan de spies van Madeira), Bolo do Caco (Brood van Madeira) en Milho Frito (gebakken Polenta). Al deze recepten zijn op onze website: www.desireegourmet.com
* Op 26 en 27 mei 2007 in AHOY Rotterdam de beurs voor alle liefhebbers van taarten en taartdecoratie: www.ilovecake.nl 

* Voor al uw keukenspullen, kookboeken en nog veel meer kijk even op www.kookpunt.nl 

* Voor leuke “bedankjes” (recuerdo) www.lebomboniere.nl
* Gaat u binnenkort een feest organiseren? Surf snel naar: www.thepartydecorator.nl 

AANBIEDING MEI, JUNI EN JULI 2007
Bij een bestelling van 2 kookboeken (of meer) via de website maakt u kans voor heerlijke prijzen!
1ste prijs: Desiree komt bij u thuis koken voor 4 personen.
2e prijs: Antilliaanse diner voor 2 personen bij mij thuis. 
3e prijs: Antilliaanse kookworkshop voor 2 personen.
4e prijs: 1 Antilliaanse Chocoladetaart
5e prijs: 1 Antilliaanse kookboek naar keuze.

De winnaars worden eind augustus in ons TV kookprogramma bekend gemaakt en wordt ook op onze website vermeld. Vergeet niet uw telefoon nummer te vermelden bij uw bestelling!! Deze aanbieding is alleen in Nederland geldig.

ACTUEEL

U kunt ook van Desiree’s Gourmet TV kookprogramma op onze website genieten. 

Zeg het voort!!
SPECERIJ
In elk nieuwsbrief wordt voortaan een specerij uitgelegd. Dit keer heb ik een specerij uitgekozen dat ik erg lekker vind! Verse Koriander (Cilantro). Het wordt ook wel Chinese Peterselie genoemd en heeft een sterke eigen smaak. Ik gebruik het meestal in vlees- of kippensoep, verse salade, rijst met bonen (Moro) en Bruine Bonen met spek. Het is 1 week houdbaar in de koelkast.
VEILIGHEIDSTIPS IN DE KEUKEN
1. Wanneer u aan het koken bent laat het eten niet onbeheerd of neem de keukenklok mee.

2. De handvatten van potten en pannen altijd naar binnen schuiven en niet laten uitsteken.

3. Vermijd om uw handen over de kookplaat uit te strekken als u aan het koken bent en let op uw mouwen! Liever geen lange mouwen gebruiken. 

4. Houd weg van de kookplaat: Gordijnen, pannenlappen, keukenpapier etc

5. De messen altijd apart afwassen. Zet ze niet in het afwasbakje.

6. Verschoon regelmatig handdoeken en theedoeken en gebruik elke dag een schoon vaatdoekje.

7. Houd kinderen en huisdieren op een afstand wanneer u aan het koken bent

8. Zeer belangrijk in uw huis: Brandblusser, blusdeken, verbandkoffer en rookmelder.
Bent u ook een fan van ons “werk” en website? Maak onze website bekend aan uw familie en kennissen! Stuur dit nieuwsbrief naar al uw e-mail vrienden. ZEG HET VOORT!!

ANTILLIAANSE KOOKBOEKEN EEN LEUK CADEAU VOOR MOEDERDAG!

Lieve mensen dit was het dan voor deze maand. 
Kook ze!!

Veel liefs, 

Desiree Da Costa Gomez  

