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Lovers Ice Cream Dessert

Un dushi reseta pa prepará pa bo famia òf pa ora bo hayabo ku un bishita onverwacht! P’esei ta bon pa bo tin Ice Cream Lovers na kas. Lovers tin diferente sabor di Ice Cream hopi dushi!!
1
panlefi grandi (garn’é chikitu)
6
nechi hinté

¼
kùp di rasenchi

½
telep di kané

2
telep di suku

1
bleki chikitu di stròbèri den su stropi

1
kùp di Lovers Ice Cream di 530 ml. (e sabor ku bo ta gusta)

1
bleki di slagroom (esun kla pa spùit)


blachi di chukulati pa dòrna

4 buskuchi largu pa dòrna (por usa buskuchi langevingers tambe)

Preparashon:

Pone e rasenchinan muha pa 1 anochi den un tiki Amaretto likùr. 

Kibra e nechinan chikitu ku bo man, na moda ku nan ta keda poko grandi. Brua suku ku kané huntu. Pone e panlefi garná den un kòmchi. Agregá nechi, rasenchi ku esun tiki likùr, kané i un tiki di e stropi di e stròbèri. Brua tur kos bon. E panlefi mester keda hopi muhá. Yena e meskla aki den 2 kèlki speshal pa sirbi pasaboka aden. 

Pone 1 bola di Ice Ceam Lovers ariba i dòrna rondó di e eiskrim ku e stròbèrinan. Spùit un tiki slagroom ariba i hinka 1 blachi di chukulati skùin den e slagroom. Sèt 2 buskuchi den banda di e eiskrim. I e ta kla pa kome mesora. 

Keda pendiente pa mas reseta dushi ku LOVERS ICE CREAM!!

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com 
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