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“Lasagne” di Pasta Gallo
Mi a pone “aanhalingstekens” na e palabra Lasagne dor ku den e kaso aki mi no ta usa e pasta pa prepará lasagne mes. Mi ta usa Macarrón Rayado di Pasta Gallo ku tambe ta un dushi pasta pa prepará “Lasagne”.  
1
paki di 500 gram di Macarrón Rayado di Pasta Gallo
1
kuchara di zeta di oleifi

750
gram di stobá mulá (rundergehakt)

2
tenchi di konofló, di chòp fini

1
wòrtel, di slais fini

1
siboyo, di chòp fini

100
gram di mushroom fresku

1
bòter di 600 gram di tomato pasta sauce

2
kuchara di basilicum (yerba di hole) fresku di chòp fini

80
gram di parmezaanse kaas raspá

Sous di Keshi

1
kuchara di manteka dushi
2
kuchara di ariña di pan

2
kùp di volle melk di Frisian Flag
80
gram di parmezaanse kaas raspá

1
telep di dijon mustard 

1
Forma rektangular di 20 x 30cm
Preparashon:

Herebé e pasta na e manera di kustumber. Pone e zeta di oleifi keinta den un wòk. Agregá e karni mulá i lag’é hasa bon. Despues ta agregá konofló, wòrtel, siboyo i mushroom i laga nan hasa bira poko moli. Agregá e pasta sauce i basilicum. Drei bon i lag’é kushi 5 minüt mas. No tapa e wea. Sende e fòrnu pa e keinta. Prepará e sous di keshi. Yena 1/3 parti de e karni mulá den e forma, basha 1/3 parti di e sous di keshi ariba i yena mitar di pasta ariba. Bolbe ripití esaki meskos. Último nos ta basha e sobrá sous di keshi i stroi e keshi raspa ariba. Hòrna e “Lasagne” den un fòrnu kayente. No mester tap’é .
Fòrnu : 350° F 



Tempu: ±30 minüt.
Ora e “Lasagne” ta kla, nos ta lag’é para 15 minüt promé ku kòrt’é pa sirbi.
6-8 persona 
Preparashon di Sous di Keshi:

Pone e manteka keinta den un paila mediano. Agregá e ariña di pan, keda drei bon i lag’é kushi un ratu ta ora e bira un meskla poko diki. Despues ta agregá e lechi tiki tiki i keda bati bon ku un batidó di webu. Lag’é kushi te ora ku e meskla kuminsá herebé i bira poko diki. Baha e paila for di riba kandela, agregá keshi raspá i e mustard i drei bon.
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Esaki ta e promé buki for di un seri di 4 buki. E buki aki ta kontené un parti di nos kushina Antiano & Arubano. Un boka bisa otro!! 
Optenibel na Nicole’s Boutique (Curaçao Airport), Lynette i den tur bukhandel na Kòrsou i na Ulanda. 
Na Aruba: De Wit Stores (Van Dorp Aruba Airport)
Na Bonaire: Flamingo Bookstore & Valerie’s Boutique (Bonaire Airport)

Na Sürnam: Vaco Boekhandel den Paramaribo
