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Kuki Longplay (di Victo, Modesta & Iris Bartolomeo)
Ingrediente:

6
kùp di suku
8
kùp di awa

1
kuchara di baking soda

1
kuchara di baking powder

2
telep di allspice

5
kuchara di kané

1
kuchara di salu

2
kuchara di yist
±22
kùp di ariña di pan
Preparashon:
Pone suku, awa, baking powder, baking soda, allspice, kané, salu i yist den e kòmchi di e mekser. Laga e mekser brua tur kos bon huntu. Último ta agregá ariña di pan i laga e mekser mansa bon. Forma un bolita i parti e mansa na pida di 200 gram. Plat e bolitanan ku un ròlstòk i pone nan pegá ku otro riba plancha huntá ku res òf zeta dushi. Pasa e ròlstòk riba e mansanan den e plancha pa nan keda mes haltu. Laga nan sosegá durante 30 minüt promé ku hinka nan den un fòrnu bon kayente.
Fòrnu: 325 ºF / 160 ºC


Tempu: ±20 minüt

30 – 40 kuki.

Pa pedido por bèl famia Bartolomeo na Tel. 8641576
Tep:

Tur ingrediente nos ta kumpra na Albert Heijn. Gewoon na Albert Heijn!!!
Nos buki nobo Raspa di Wea ya ta riba merkado! 
Si bo yu ta bai studia den eksterior kòrda pone nos buki Raspa di Wea den su maleta pa e bai kuné. 
Pa mas informashon: www.desireegourmet.com
