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Hotdog lorá den Mansa                                  

Mansa:

500 gram di ariña di pan

10
gr. di yist inst. 
1
telep di suku

½
telep di siboyo & konofló na puiru

60
gr. di manteka


1
telep di salu

2
webu bati

¾
kùp di lechi lou

Reyeno:

150
gram di keshi raspá

9
hotdog


Pikalili

Preparashon:

* Pone tur ingrediente seku den e kòmchi di e mekser liber di e salu. Brua tur kos bon. Agregá e lechi i e webunan bati i asina ku e mekser a kuminsá forma e mansa nos ta agregá e salu i laga e mekser mansa bon durante 5 minüt. Forma un bolita, trèk e 2 bandanan manda paden i dobla nan sera. Tapa e mansa ku un sèrbètè di kushina muhá i lag’é reis durante 35 minüt.

* Ku un ròlstòk ta habri e mansa na un forma rektangular di 50 x 50 cm. Parti e mansa den 3 den su largura. Hunta pikalili i stroi e keshi raspá ariba.  Pone 3 sosèshi  pegá ku otro riba kada pida mansa. Lora e mansa nan sera i kòrta nan ku un kuchú skèrpi 5 cm. hanchu. 

* Hunta un springvorm ku manteka òf res i stroi paneermeel aden. Pone e pida mansanan nèchi banda di otro den e forma i laganan reis 30 minüt. Despues nos ta hinka e forma den un fòrnu bon kayente.

Fòrnu : 375°F / 190º C



Tempu : ±25 minüt. 

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com

