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Gelatina ku Lechi kondèns
1
paki di gelatina grandi òf 2 paki gelatina chikitu (sabor di chèri, apelsina òf......)
2
kùp di awa kayente

1
bleki di lechi kondèns grandi di Frisian Flag
1
kùp di awa friu

1
bleki chikitu di fruta (fruit cocktail, pich, mandarein òf.......)

Basha e paki grandi di gelatina den un kòmchi. Agregá awa kayente i drei bon pa e gelatina larga. Agregá esun bleki di lechi kondèns i keda drei bon ku un batidó di webu. Agregá 1 kùp di awa friu i drei bon. 

Skore e djus di e fruta i poné un banda. Nos no ta usa e djus di e fruta.

Usa 6 glas (speshal pa pasaboka). Parti e fruta den e 6 glas nan. Basha e gelatina den e 6 glas nan. E frutanan ta bai drif bini ariba. Hinka e glas nan den frishidèr pa e gelatina sera.

Ora ta bai sirbi e gelatina por dòrna nan bunita ku “slagroom” i mas fruta segun smak. 
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Mijn 6 Nederlandstalige kookboeken: 

· Antilliaanse Taarten

· Antilliaanse Borrelhapjes, Snacks en Salades

· De Smaken van de Antillen Deel 1  (Gerechten)

· De Smaken van de Antillen Deel 2  (Banket en Lekkernijen)

· De Smaken van de Antillen Deel 3  (Feest Recepten)
· De Smaken van de Antillen Deel 4 (Gerechten, Sorghummeel recepten (reseta di Ariña di Maishi Chikí), Brood en Zoete broodjes…)
Voor meer informatie kunt u kijken op de website: www.desireegourmet.com

