[image: image1.png]



Funchi ku Keshi & Konofló
1
kuchara di zeta di oleifi
2
tenchi di konofló grandi, di chòp fini

1
siboyo mediano, di chòp fini

1
kùp di awa

1
kùp di lechi Carnation

2
buyon blòk chikitu di Garlic & Onion di Maggi

1
kùp di ariña di funchi marka FUNCHI

1/3
kùp di keshi raspá


un tiki nétumuskat fresku raspá 

110
gram di margarina Blue Ribbon
½
kùp di Cream of Nestlé


un tiki peper fresku mulá
Preparashon:
Pone konofló i siboyo hasa den e zeta di oleifi. Agregá awa, lechi i 2 buyon blòk. Drei bon te ora ku e lechi kuminsá herebé. Agregá e ariña di funchi i keda drei kontinuamente te ora ku e meskla kuminsá bira diki. Agregá keshi i nétumuskat i keda drei bon ku un kuchara di palu te ora e bira mas diki. Si e bira demasiado diki por agregá un tiki awa mas. Último ta agregá e margarina, Cream of Nestlé i un tiki peper. Drei bon i e funchi ta kla pa sirbi. Saka e funchi ku e schep ku nos ta usa pa sirbi eiskrim. Dòp e den awa kayente promé si!
E funchi aki ta dushi pa sirbi ku piská hasá. No mester sirbi hopi, 1 te 2 bola ta bon pa kada persona.
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