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Funchi


Ami ta gusta kome funchi moli halá. Si bo ta gusta kome funchi mas pisá bo ta pone un tiki mas ariña di funchi aserka ora ta hala e funchi. Pa mas splikashon i tep mira riba e página di tep.

4
kùp di awa

11/2
telep di salu

1
kuchara di manteka

±2
kùp di ariña di funchi hel

Preparashon:

Pone e awa den un wea di funchi riba kandela. Ora e awa kuminsá herebé ta agregá e salu i manteka. Baha e kandela poko i basha 3/4 di e ariña di funchi tiki tiki aserka i keda drei bon ku un batidó di webu. Di e manera aki e no ta forma pipita fásil. Asina ku e meskla kuminsá sera ta sigui hala e funchi ku un palu di funchi òf ku e parti patras di un kuchara di palu. Lag’é kushi poko i despues tiki tiki ta sigui basha e sobrá ariña di funchi i sigui hala bon. Yena e funchi den un tayó plat grandi, muha un otro tayó plat ku awa, drecha e rant di e funchi i tapa e funchi mesora ku e tayó. 

Tep: Por hinka e funchi den fòrnu na 250°F / 120°C pa tené kayente òf manera nos grandinan tabata hasi, lor’é den sèrbètè di kushina i poné bou di kusinchi. Ora sobra funchi por ward’é den frishidèr. Su siguiente dia ta slais e funchi, pone poko zeta keinta i hasa e funchi tur 2 banda. Stroi un tiki salu ariba i e ta kla pa kome!!

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com  

