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Valentijns taart
1
pakje Devil’s Food Cake Mix van Duncan Hines bij: www.tokogouw.nl
1 1/3
kopje water (300 ml.)
1/2
kopje zonnebloem olie
3
grote eieren
Bereiding:
Verwarm de oven voor op 175°C. Een harten taartvorm van 22 cm. invetten.Chocolate cake mix, water, olie en eieren gedurende 30 seconden met de mixer op de laagste stand kloppen. Vervolgens gedurende 2 minuten op de middelste stand kloppen. Het beslag in de vorm gieten en de bovenkant glad strijken. De vorm midden in de oven plaatsen. 
Oven: 350°F / 175°C


Tijd: ± 50 minuten 
De taart uit de oven nemen en 10 minuten in de vorm laten afkoelen. Daarna op een taartrooster keren en af laten koelen. Op een andere rooster keren zodat de bolle kant van de taart aan de bovenkant is. Snijd de bolle kant eraf en leg de taart op een schaal.
Chocolate Frosting van Betty Crocker of Duncan Hines 
1 blik Chocolate Frosting van Betty Crocker (340 gram)

Het glazuur goed mengen. Bestrijk de taart met het glazuur en gaarneer die met harten snoepjes en spek.
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Mijn vier Nederlandstalige kookboeken zijn in de boekhandel verkrijgbaar. 

· Antilliaanse Taarten

· Antilliaanse Borrelhapjes, Snacks en Salades
· De Smaken van de Antillen Deel 1 (Gerechten)

· De Smaken van de Antillen Deel 2 (Banket en Lekkernijen)

Voor meer informatie kunt u kijken op mijn website: www.desireegourmet.com
In september wordt mijn nieuwe kookboek “De Smaken van de Antillen” Deel 3 gepubliceerd. Met Antilliaanse en Arubaanse Kerst en Feest recepten. 

Zeg het voort! 
