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Couscous

2
kùp di awa
1
buyon blòk grandi di galiña di Maggi


un tiki sazon goya (pa duna koló) òf Amarillo Yellow Coloring
2
kùp di couscous

50
gram di manteka dushi
Preparashon: 

Pone awa i buyon blòk den un wea riba kandela. Ora e kuminsá herebé ta agregá sazon goya òf Amarillo Yellow Coloring  i lag’é herebé 1 minüt mas. 
Baha e wea for di riba kandela. Agregá e couscous mesora, drei bon i lag’é para 5 minüt. Ku un fòrki ta los e couscous poko for di otro. Dirti e manteka den un wòk. Agregá e couscous, drei bon i lag’é djis un ratu riba kandela pa e couscous keinta. I e ta kla pa sirbi!!  
Mi buki nobo “Antilliaanse Taarten“ ya ta riba merkado. 
E ta kontené 36 reseta di bolo. 
Kada reseta ku su potrèt di koló.

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com 
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