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Corned Beef Snack
Mansa:

500
gram di “bladerdeeg”.
Reyeno di Corned Beef:

1
bleki grandi di Corned Beef
250
gram di ham, kòrtá na blòki chikitu

100
gram di rasenchi (muhá)

un tiki salu, peper & Cayenne Pepper di Badia
½
telep di Italian seasoning di Badia
1
siboyo chikitu, di chòp fini

2
slais di pan blanku

¾
kùp di “volle melk” di Frisian Flag
±½
kùp di “amandelschaafsel”

±1½ 
kuchara di pitiseli di chòp fini
Stroi poko ariña di pan riba e mesa. Ku un ròlstòk ta habri e mansa. Kòrta 2 pida di 56 x 25cm. Pone e reyeno di “corned beef” meimei den su largura riba kada un. Muha e dos bandanan di e mansa ku un tiki awa i dobla nan sera riba e reyeno riba otro. Na tur dos banda di e reyeno mester keda un banda largu bashí. Ku kuidou ta bòltu e mansa (pa e “naad” keda abou), kòrta e mansa den dos pida i pone nan riba un plancha furá ku “bakpapier”. Kòrta tur dos banda di e reyeno ku e “Plastic Bear Claw” (appelcarresnijder). Hunta e mansa ku webu. Stroi un tiki amandelschaafsel i pitiseli di chòp fini ariba. Hinka e plancha nan mesora den un fòrnu bon kayente.  
Fòrnu: 425°F


Tempu: ±25 minüt.
Ora e snèk nan ta kla, ta saka nan for di den fòrnu i kòrta nan kada un den 6 pida. Sirbié kayente. 4 grandi (24 pida).
Preparashon di reyeno: 

Muha e slais nan di pan den lechi, primi saka e lechi i machiká e pan fini. Pone e pan huntu ku e sobrá ingredientenan i brua tur kos bon.
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Pronto nos buki “Raspá di Wea” (na Papiamentu) lo ta riba merkado atrobe. 

Kompletamente revisá i tur reseta ku nan potrèt aserka.

Den luna di mart “Raspá di Wea” lo ta riba merkado! 

Pa mas informashon por wak riba nos website: www.desireegourmet.com

