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Cocos macronen
Ingrediente

200
gram di koko ‘Klapper’ (koko seku raspá)
350
gram di suku

150
gram di blanku di webu (± 5 blanku di webu)
2
kuchara di ‘mixed fruit’ (esnan kòrtá na blòki chikí)
1
kuchara di margarina Blue Band

‘food color’ hel

1
telep di esensia di koko
1
telep di esensia di vania
25
gram di ariña di pan (± 3 kuchara)
3
blachi di ‘ouwel’ (e ta komibel)

Preparashon

 
Pone ‘ouwel’ riba un plancha grandi. 
Pone koko, suku i blanku di webu den un wea mediano. Drei e bon i poné na baño di maria riba kandela. E koko mester bira suave i e suku mester larga kompletamente. Saka e wea for di e awa kayente. Agregá ‘mixed fruit, margarina, un par di drùpel di koló hel i esensia di vania i koko. Drei e bon. Sefta e ariña ariba i drei djis pa e ariña drenta e meskla di koko. 
Tapa e wea i lag’é fria (20 minut).
Despues ta yena e meskla di koko den un ‘spuitzak’ grandi ku un boka lizu òf di strea grandi (Ateco 329) i spùit e meskla riba e ‘ouwel’. No spùit nan muchu serka di otro. 

Ku un sèrbètè muhá ta plat nan poko i kaba di drecha nan forma. E sèrbètè muhá ta pone tambe ku e koko ta keda poko muhá na moda ku e no ta seka muchu lihé den fòrnu i bira demasiado brùin. Hinka e plancha den fòrnu kayente. 
Fòrnu: 350 ºF / 175 ºC

Tempu: ± 20 minüt. 

Tep: 

Si e meskla keda muchu steif ta agregá un tiki blanku di webu. Si e keda muchu slap ta agregá un tiki koko raspá.
± 12 pida.
‘Ouwel’ i tur asesorio pa traha kos dushi ta optenibel na Lynette.
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Pronto nos buki ‘Raspá di Wea’ (na Papiamentu) lo ta riba merkado atrobe. 

Kompletamente revisá i tur reseta ku nan potrèt aserka.

Pa mas informashon por wak riba nos website: www.desireegourmet.com
