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Chocolate Dream Whip Cake

Jeritza Mari tabata di fakansi aki na Ulanda i mesora el a aseptá nos invitashon pa graba un programa speshal pa nos programa “Desiree’s Gourmet for di Ulanda”. E bolo aki ta hopi dushi!! Jeritza hopi Danki!!

Panlefi di Chukulati:

400 
gr. di ariña di pan

100 
gr. di cacao

Sefta e ariña di pan i e cacao huntu, brua nan bon huntu i midi 2 kùp di e meskla aki pa traha e panlefi. Warda e sobrá meskla di ariña den frishidèr pa usa otro bia.

2 
kùp di e meskla di ariña i cacao

4 
telep di baking powder

1 
½ kùp di suku, ½ telep di salu

8 
dòl di webu

½ 
kùp di zeta dushi

¾ 
kùp di awa friu

1 
telep di Pecan Nut Flavor (na Lynette e ta optenibel)

8 
blanku di webu

½ 
telep di cream òf tartar

Reyeno:

2 paki chocolate pudding & pie filling instantáneo, 1 ½ kùp di lechi awa bon friu (koffiemelk)

Cream de Cacao, pa muha e panlefi

Pa dòrna e bolo:

2 paki di chocolate pudding & pie filling instantáneo

2 ènvelòp di dream whip

3 kùp di lechi awa (koffiemelk)

Nechi mulá, chèri kòrá & chèri bèrdè

Preparashon di Panlefi: 

Hunta un forma di bolo rondó di ½ liber ku res, stroi poko ariña di pan aden i bòltu e forma pa saka e ariña ku ta di mas. Pa traha e panlefi nos tin mester di 3 kòmchi. Un pa blanku di webu plùs cream of tartar. Un pa dòl di webu, zeta, awa i esensia. Un pa ariña, baking powder, suku i salu (brua nan bon huntu). Bati e blanku di webu bon te ora e bira steif, na un spit haltu. Bati e meskla di dòl di webu na un spit abou. Agregá e meskla di ariña den e meskla di dòl di webu i bati un ratu. Despues nos ta dobla e blanku di webu ku kuidou den e meskla aki. Basha e meskla den e forma di bolo i hink’é mesora den un fòrnu bon kayente na 325°F / 160C° pa 1 ora. Ora e panlefi ta kla, nos ta bòltu e panlefi riba un taartrooster, pone un pida keukenpapier riba e panlefi i bòltu e panlefi bèk den e forma. 

Ora e panlefi a fria nos ta slais e den 3 pa optené 4 slais. Muha e promé slais ku e likùr i hunta e pudin di reyeno ariba. Asina nos ta kaba di yena e panlefi. Despues ta hunta e bolo rònt ku e meskla di pudin i dream whip. Spùit e rant bunita i kaba di dòrn’é ku nechi, chèri kòrá i chèri bèrdè. 

Preparashon di Reyeno: 

Basha e 2 pakinan di pudin den un kòmchi mediano. Agregá e lechi tiki tiki i keda bati bon ku un handmixer. E ta kla pa hunta e panlefi kuné.

Preparashon di e Krema pa Dòrna: 

Basha e 2 pakinan di pudin huntu ku 2 ènvelòp di dream whip den un kòmchi mediano. Agregá e lechi tiki tiki i keda bati bon ku un handmixer. E ta kla pa dòrna e panlefi kuné.

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com  

