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Bolo di “Apricot Brandy” ku Sous di Vania
3
kùp di ariña di pan
½
telep di salu

1
telep di baking powder

¼
telep di nétumuskat di Badia

¼
telep di allspice di Badia

3
kùp di suku

300
gram di manteka dushi, dirtí (lag’é fria)
6
webu

1
telep di esensia di vania

½
kùp di sour cream (zure room)

½
kùp di Apricot Brandy òf Cherry Brandy
1/3
kùp di hazelnoot (roster nan un ratu den fòrnu) 

Preparashon :
Hunta 2 forma di kipashi di 30x11x6 cm. ku res, stroi poko ariña di pan aden i poné un banda. Sefta ariña di pan, salu, baking powder, nétumuskat i allspice huntu den e kòmchi di e mekser. Agregá suku, manteka, webu, esensia di vania, zure room i e likùr. 
Bati ku un spit mediano durante 2 minüt. Limpia e kòmchi di e mekser ku un lembedó i bati djis un ratu mas. 

Yena e meskla den e 2 formanan i hinka e formanan den un fòrnu bon kayente.  

Fòrnu : 325 °F / 160 ºC 



Tempu: ±1.10 minüt.

Ora e bolo nan ta kla, nos ta laga nan para 5 minüt i despues nos ta bòltu nan riba un taartrooster pa nan kaba di fria.
Sirbi e bolo ku e sous di vania i stroi poko hazelnoot garná ariba.
Sous di Vania:
2
kùp di volle melk di Frisian Flag

2½
kuchara di custard powder
3
kuchara di suku
1
telep di esensia di vania
Preparashon:

Brua custard powder ku suku huntu. Agregá 3 kuchara di e lechi friu i drei bon. Pone e sobrá lechi den un paila riba kandela. Ora e lechi kuminsá herebé ta agregá e meskla di custard i keda drei konstantemente. Asina e meskla kuminsá herebé atrobe nos ta ba e kandela i lag’é kushi sosegá durante 3 minüt mas. Mientrastantu nos ta keda drei. Ora e sous di vania ta kla, ta agregá e esensia di vania i drei bon. Si nos no ta bai sirbi e sous mesora nos por pone pida plastic wrap ariba pa evitá ku e ta forma un kaska seku ariba.
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Mi buki nobo De Smaken van de Antillen deel 2 ya ta riba merkado. 

Esaki ta e di 2 buki for di un seri di 4 buki. E buki aki ta kontené “Antilliaanse en Arubaanse Banket en Lekkernijen”. Un boka bisa otro!!

Den luna di sèptèmber mi buki nobo “De Smaken van de Antillen” Deel 3 lo ta riba merkado. Ondertitel di e buki: “Antilliaanse en Arubaanse Kerst en Feest recepten”. Un boka bisa otro!!

Optenibel na Lynette, den tur bukhandel na Kòrsou i na Ulanda. 

Na Aruba: De Wit Stores (Van Dorp Aruba Airport)

Na Bonaire: Flamingo Bookstore & Valerie’s Boutique (Bonaire Airport)

Na Sürnam: Vaco Boekhandel den Paramaribo

