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Bolo di Nechi

Bolo di Nechi :

250
gr. di manteka

1 1/2
kùp di suku

2
webu grandi òf 3 webu chikitu

2 
telep di ensensia di vania

1
telep di ensensia di almendra

1
kùp di sour cream

1 2/3
kùp di ariña di pan

1 telep di baking powder

1/2
telep di baking soda

150
gr. di nechi di chòp

1 kuchara di suku brùin

1
telep di kané

Preparashon :

Hunta un forma rondó di 1/2 liber ku res, stroi poko ariña di pan aden i poné un banda. Brua nechi, suku brùin i kané huntu.

Krema manteka ku suku. Agregá e webunan un pa un i bati bon despues di kada webu. Agregá vania i almendra i bati djis un ratu. 

Sefta ariña di pan, baking powder i baking soda huntu. Agregá e meskla di ariña i sour cream bùrt pa bùrt. Kuminsá ku ariña i kaba ku ariña. Yena mitar di e meskla den e forma, stroi mitar di e meskla di nechi ariba, yena e sobrá meskla di bolo i stroi e sobrá nechi ariba.

Hinka e forma den un fòrnu bon kayente.  

Fòrnu : 350° F / 180º C 



Tempu: 50-55 minüt.

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com

