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Bolo di Cherry di Betty Crocker
1
paki di Super Moist Cherry Chip Cake Mix di Betty Crocker (517 gram)

1¼
kùp di awa

1/3
kùp di zeta vegetal

3
webu grandi

Preparashon di bolo:

Sende e fòrnu pa e keinta durante 10 minüt. Hunta un forma* di kurason (22 cm./midi meimei di e kurason) ku res i poné un banda. Basha e meskla di bolo den e kòmchi di e mekser. Agregá awa, zeta i webu. Bati tur kos bon (ku un spit abou) durante 30 sekònde. Despues ta sigui bati ku un spit mediano durante 2 minüt. Limpia e kòmchi di e mekser ku un lembedó i bolbe bati djis un ratu. Yena e meskla den e forma i hink’é mesora den un fòrnu bon kayente.

Fòrnu: 350°F / 175°C


Tempu: ± 45 minüt. 
Ora e bolo ta kla, ta lag’é fria durante 10 minüt den e forma promé ku nos bòlter e riba un “taartrooster”. Laga e bolo kaba di fria kompletamente promé ku hunta e krema. Ku un kuchú di zag ta slais e parti bolo di e bolo kita afó. 
Cherry Frosting di Betty Crocker

1
kònteiner di Cherry Frosting di Betty Crocker (453 gram)

Drei e frosting bon na temperatura di kamber. Hunta e bolo kuné i kaba di dòrna e bolo bunita ku flor di suku, muisjes òf mangel. Ami a usa 2/3 kònteiner di e frosting pa dòrna e bolo di kurason.
Forma*: Pa e meskla aki nos por usa: 

2 forma di bolo rondó di 8 inch òf di 22 inch.

1 forma rektangular di 13 x 19 inch

24 cupcakes
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Mi buki nobo De Smaken van de Antillen deel 2 ya ta riba merkado. 

Esaki ta e di 2 buki for di un seri di 4 buki. E buki aki ta kontené “Antilliaanse en Arubaanse Banket en Lekkernijen”. Un boka bisa otro!! 

Optenibel na Lynette, den tur bukhandel na Kòrsou i na Ulanda. 

Na Aruba: De Wit Stores (Van Dorp Aruba Airport)

Na Bonaire: Flamingo Bookstore & Valerie’s Boutique (Bonaire Airport)

Na Sürnam: Vaco Boekhandel den Paramaribo

