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Aros ku Maishi
3 1/2 
kùp di aros blanku

±2¾
 kùp di awa

1
kuchara di zeta dushi

2 
telep di konsomé di galiña

1/2 
telep di complete seasoning

1
bleki di maishi mediano


un tiki amarillo coloring di Badia (esaki ta duna e aros un bunita koló)

Preparashon:

Laba e aros bon den hopi awa i skore e awa tira afó. Agregá e 3 kùp di awa, zeta dushi, konsomé di galiña, complete seasoning, esun bleki di maishi ku su awa i un tiki  amarillo coloring. Brua tur kos bon. Nos por kushiná e aros den un rice cooker òf den un wea riba kandela na e manera di kustumber. 
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Mi buki nobo De Smaken van de Antillen deel 2 ya ta riba merkado. 

Esaki ta e di 2 buki for di un seri di 4 buki. E buki aki ta kontené “Antilliaanse en Arubaanse Banket en Lekkernijen”. Un boka bisa otro!! 

Optenibel na Lynette, den tur bukhandel na Kòrsou i na Ulanda. 

Na Aruba: De Wit Stores (Van Dorp Aruba Airport)

Na Bonaire: Flamingo Bookstore & Valerie’s Boutique (Bonaire Airport)

Na Sürnam: Vaco Boekhandel den Paramaribo
