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Appel Pannekoeken

Meskla:

150
gr. di ariña di pan


un sneif di salu

1
kuchara di Cinnamon & Sugar (kaneelsuiker)

1
kuchara di zeta dushi

3
webu grandi, batí

150
ml. di lechi awa (koffiemelk)

100
ml. di awa

3
drùpel di pineapple oil (òf otro sabor)

3
apel chikitu (kaska nan, saka nan klòk i slais nan fini)

Preparashon:

Pone ariña di pan, salu i cinnamon sugar den un kòmchi mediano. Forma un buraku meimei. Agregá tur sobrá ingrediente liber di e slais nan di apel i bati tur kos bon.

Pone un panchi plat di 25 cm. keinta riba un kandela abou. Hunta e panchi ku zeta dushi, warda djis un ratu i basha 1 “soep schep” (e schep ku nos ta usa pa sirbi sòpi den tayó) di e meskla den e panchi. Bira e panchi rònt pa e meskla kubri henter e bòm di e panchi. Pone e slais nan di apel mesora pa nan por drenta den e meskla. Lag’é kushi sosegá. Despues ta bòltu e pannekoek pa e kushi djis un ratu.

Pone un bola di eiskrim ariba i stroi poko kaneelsuiker ariba. Òf nos por sefta poedersuiker ariba i pone un bola di eiskrim. 

Tep:

· E reseta aki ta produsí 3 pannekoek di 25 cm.

· No laga e banda di e apel hasa muchu

· Na lugá di kaneelsuiker por usa koko klapper ku anasa (di bleki) kòrtá chikitu

Pa mas reseta dushi wak riba nos website: www.desireegourmet.com 

